Du lundi 02 septembre au vendredi 06 septembre 2024

[ Lundi )

Cordon bleu de volaille,
coquillettes

Petit suisse aromatisé

Tranche de quatre-quarts

JEUdi ;

Carottes rapées au citron

Roti de porc*, lentilles
cuisinées

restauration

Coupelle pomme-poire

Mardi Mercredi _______

Salade de tomates et
mais

Poisson pané,
haricots verts
Creme de gruyere Hachis parmentier

Yaourt aromatisé Donut

rVendrediJ_

Saucisson a l'ail*

Crépe au fromage,
Pommes vapeur

Gélifié vanille

._



Du lundi 9 septembre au vendredi 13 septembre 2024

([ Lundi B Mardi Mercredi ____
Saucisse de Francfort*, Salade de pates R6ti de porc froid*,
Purée multicolores Penne
Yaourt sucré Chou-fleur béchamel Yaourt sucré
Ananas au sirop Yaourt aux fruits mixés de Madeleine
la ferme de la Chapelle
Brestot
Torsades aux légumes Emincé de volaille
provencaux et au fromage basquaise, riz
Petit moulé nature Mimolette

'\5?

Carrot cake Fruit % '

restauration




Du lundi 16 septembre au vendredi 20 septembre 2024

( Lundi B Mardi Mercredi
Cordon bleu de volaille, Betterave vinaigrette Poisson pané,
haricots verts Purée
Farfalle a la bolognaise
Fromage blchette Petit moulé ail et fines
Mousse au chocolat herbes

Coupelle pomme fraise
Flan coco maison

( Jeudi ]_ ( Vendredi]_

Carottes rapées Emincé de poulet
a la vanille,
Roti de porc sauce carottes
Neufchatel AOP, i
pommes vapeur Chou vanille {3

Yaourt aromatisé framboise ﬂ '

de la ferme du Vieux Puits

'.'5

restauration




Du lundi 23 septembre au vendredi 27 septembre 2024

([ Lundi B Mardi Mercredi
Paupiette de veau a Jambon blanc¥, Sauté de porc* sauce
I'ancienne, riz Coquillettes tomate, haricots beurre
Creme de gruyere Yaourt sucré Pont 'Evéque AOP
Flan nappé caramel Madeleine marbrée Coupelle pomme
chocolat
Salade de pates au surimi Carottes rapées a l'orange
Parmentier de lentilles Emincé de boeuf marengo,
Semoule

Gateau du chef au chocolat

Fruit ;
b =

restauration




Du lundi 30 septembre au vendredi 04 octobre 2024

([ Lundi B Mardi Mercredi
Boulettes végétales a Poulet roti, choux de Carottes rapées
I'indienne, boulgour Bruxelles vinaigrette

Camembert Petit suisse aromatisé Cordon bleu de volaille,
Torti
Fruit Flan nappé caramel
Creme patissiere pomme
vanille
Coquillettes au jambon* Accras de morue
mayonnaise, pommes
Yaourt sucré vapeur
Madeleine Gouda i°

Yaourt aromatisé %

restauration




Du lundi 07 octobre au vendredi 11 octobre 2024

([ Lundi B Mardi Mercredi
Saucisson a l'ail* Chipolatas, haricots Betteraves ciboulette
Verts
Mac’n cheese (macaroni au Crépe au fromage,
fromage) Petit suisse aromatisé haricots verts
Yaourt nature sucré de la Fruit lle flottante

ferme de la Vieille Abbaye

Roti de porc*, Carottes rapées vinaigrette
Brocolis gingembre citron
Emmental Cari de volaille, riz i
to
Coupelle pomme Gateau du chef pomme &
cannelle qﬁ”

restauration




Du lundi 14 octobre au vendredi 18 octobre 2024

( Lundi B Mardi Mercredi
Risotto tomate fromage Emincé de poulet aux Torti au chorizo*
poireaux
Camembert Petit suisse aromatisé
Yaourt aromatisé
Gélifié vanille Gateau maison au
Madeleine yaourt

Gratin de chou-fleur au Ceoeur de colin a la creme
jambon* de curry, pommes vapeur
Gouda Petit suisse aromatisé

Creme dessert chocolat Biscuits petit beurre % .

restauration
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