Du lundi 06 janvier au vendredi 10 janvier 2025

([ Lundi B Mardi Mercredi
Carottes rapées Crépe au fromage, Salade verte
haricots verts
Accras de morue Tartiflette*®
mayonnaise, chou-fleur Edam a la coupe
béchamel Creme dessert au
Fruit chocolat de la ferme du
Coupelle pomme vieux puits
Poulet roti, Coquillettes au jambon*

Pommes vapeur
Fromy
Yaourt sucré
Galette des rois

Tranche de quatre-quarts I

restauration




Du lundi 13 janvier au vendredi 17 janvier 2025

r Lundi J Mardi MercrEdl ——
Macédoine mayonnaise Emincé de poulet au Crépe au fromage,
paprika, pommes vapeur Haricots verts
Hachis parmentier
Camembert Petit suisse aromatisé
Yaourt a la fraise de la
ferme de la chapelle Fruit Galette des rois

Brestot

Cordon bleu de volaille, Betteraves vinaigrette
Purée de carottes

Paupiette de dinde au jus,
Petit moulé nature riz

Yaourt aromatisé Biscuit fourré fraise £ .

lf

restauration




Du lundi 20 janvier au vendredi 24 janvier 2025

[ Lundi B

Mardi

Nuggets de poulet, carottes Betteraves vinaigrette
batonnets a la creme
Emincé de boeuf au
Gouda a la coupe paprika, semoule
Créme dessert au caramel

de la ferme du vieux puits

Coupelle pomme

jeudi |

Poisson pané,
Coquillettes

Mercredi ______

Cordon bleu de volaille,
Purée

Petit suisse aromatisé

Gateau basque

rVendrediJ_

Carottes rapées a l'orange

Crépe jambon emmental*,

Coulommiers

Mousse au chocolat

restauration

épinards

Gateau au yaourt du chef



Du lundi 27 janvier au vendredi 31 janvier 2025

[ Lundi )

Betteraves et mais

Mardi

Paupiette de veau sauce au

Mercredi ______

Saucisson a l'ail*

Neufchatel AOP, riz

Beignets de calamars sauce
tartare, torti

Flan nappé caramel

JEUdi ;

RoOti de boeuf,
Frites

Fromage fondu

Coupelle pomme

restauration

Petit moulé ail et fines

Chipolata locale*,
lentilles cuisinées
herbes
Crépe fourrée au
Fruit chocolat

rVendrediJ_

Coeur de colin a la creme,
Epinards

Edam a la coupe

Crépe nature

._



Du lundi 03 février au vendredi 07 février 2025

([ Lundi B Mardi Mercredi
Jambon blanc?¥, Lasagnes bolognaises Paupiette de dinde au
Purée jus, coquillettes
Petit moulé nature
Gouda a la coupe Petit suisse aromatisé
Coupelle pomme
Yaourt aromatisé Tranche de quatre quarts

Salade jaune (torti, mais, Coeur de colin sauce citron
ceuf, mayonnaise) vert, blé
Poisson pané, courgettes Camembert i
;o
Créme dessert caramel Gateaux moelleux du chef £ .

au citron jaune

restauration
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